Menus du 26 décembre au 01 Janvier 2023
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Wids oir
Potage du jour Potage du jour
Magquereau au vin blanc Tortilla pommes de terre
Londs Emincé de poulet & la crome Cernoix
26 Brocolis persillés Mousse café
Fromage blanc sucré
Potage du jour Potage du jour
Taboulé Filet de hareng
Mards Cordon bleu Salade de pomme de terre
o7 Haricots verts persillés Edam
Pomme Liégeots au café
Potage du jour Potage du jour
Yo oreds Betteraves Raviolis au pesto
Paupiette lapin thym citron
25 Carottes persillées Cantal
Mandarines Flan caramel
Potage du jour Potage du jour
Salade verte/surimi Crépes au fromage/jambon
fM Hachis Parmentier Julienne légumes
29 Vache quz it
Yaourt aux_ fruits Pomme sirop au caramel
Potage du jour Potage du jour
Fritons aveyronnais * Courgettes farcies
Vendreds Filet de lieu sauce dieppoise Purée
30 Riz pilaf Fromage
Kiwi Semoule au [ait
Potage du jour Velouté de champignon
Céleri rémoulade Boudin blanc aux pommes sauce
ga/mea@ Echine de porc au jus Porto
3/ Petits-pois d la francaise Mini roitelet
Créme vanille Lingot Choco caramel
- / Terrine de saumon Potage de [égumes frais
D 0 / Dodine de Volaille sauce Forestiére Salade de perles océane
- e}Qi;;""" ”’; Risotto crémeux Roquefort
o ANNEE O 2 Parmesan/Mascarpone Salade de fruits exotiques
f‘ Q 2023 uy Rectangle Caramel

* Plats contenant du porc
Les viandes bovines et ovines sont d”
Les volailles sont d’origine francaise.

Pour des raisons d’approvisionnement la cuis

origine France ou CE

ine centrale se réserve le droit de

modifier les menus et vous remercie de votre compréhension.

L 'équipe restauration vous
souhaite un BON APPETIT !!




